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Herzlich willkommen in Losheimergraben ! 

Wir empfangen Sie In unserem Familienbetrieb mit über 

hundertjähriger Tradition in einer persönlichen und 

familiären Atmosphäre. 

Wir möchten Sie gerne mit regionalen und traditionellen 

Gerichten verwöhnen. 

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt. 

 Susanne und unser eingespieltes Team 

 

Hartelijk welkom in Losheimergaben 

Wij begroeten u in ons familiebedrijf met een meer dan 

honderd jaar oude traditie. Ontdek een persoonlijke en 

vriendelijke sfeer. Wij willen u graag verwennen met regionale 

en traditionele gerechten. 

Wij wensen u een aangenaam verblijf. 

Susanne en ons hele team 

 

Bienvenue à Losheimergraben ! 

Nous vous accueillons dans notre entreprise familiale, une maison 

avec plus de cent ans de tradition. Découvrez une ambiance 

personnelle et amicale. Nous tenons à vous gâter avec des plats 

régionaux et traditionnels 

Nous vous souhaitons un agréable séjour. 

 

Susanne et toute notre équipe 
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Onze 
aanbeveling 

Unsere 
Empfehlung 

Notre 
suggestion 

Tagesmenu  (inklusive Suppe) 

Dagmenu (soep inklusief)   

Menu du jour (potage inclus)    

Tagespreis 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 Unser Personal informiert Sie gerne bei Fragen über Zutaten / Allergene. 

 Ons personeel informeert u, als u vragen over ingrediënten of allergenen hebt. 

 Notre personnel vous informe si vous avez des questions au sujet des ingrédients /    

       allergènes  
 

Wir bitten unsere Gäste, ab einer Anzahl von 8 Personen, 

 die Auswahl auf 4 Gerichte zu beschränken 

  

We vragen onze gasten om vanaf 8 personen, 

de selectie te beperken tot 4 gerechten 

 

Nous demandons à nos clients à partir d'un nombre de 8 personnes, 

 de limiter la sélection de votre choix à maximum 4 plats différents 

Für größere Tische bitten wir Sie vorab ein einheitliches 

Menu oder eine kleine Auswahl vor zu bestellen, somit 

können wir Wartezeiten für alle Gäste vermeiden 
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Kids Menu 
 

 

 

Käsekrokette oder Geflügelkrokette mit Fritten und Kompott 

Kaas- of kipkroket met frieten en appelmoes 

Fondue de fromage ou de volaille avec frites et compote 

7,50 € 

----- 

 „Kapitän Blaubär“       3 Fischstäbchen mit Fritten und Kompott 

  3 vissticks met frietjes en appelmoes 

3 fishstiks avec frites et compotte 

7,50 € 

----- 

Knackwurst oder Frikadellenwurst mit Fritten und Kompott 

Knackworst of frikandelworst met frieten en appelmoes 

Saucisse de Frankfurt ou fricadelle avec frites et compote 

7,50 € 

----- 

Garfield Spezial 

Kinderlasagne 

 Lasagne enfants 

7,50 € 

----- 

Pasta Bolognese 

7,50 € 

----- 

Hamburger 

4.50 € 
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Voorgerechten Vorspeisen entrées 
 

Unsere Tagessuppe      

Onze dagsoep     

Notre potage du jour  5 € 

--- 

Französische Zwiebelsuppe      

Franse uiensoep 

             Soupe aux oignons à la française   7.50 € 

--- 

Käsekroketten auf Tomatensoße 

Kaaskroketten op tomatensaus 

Fondue de fromage sur sa sauce tomates    9.50 € 

  --- 

Geflügelkroketten 

Kipkroketten 

Fondue de volaille       9.50 € 

  --- 

Scampipfanne mit Ricard flambiert    

Scampipannetje met Ricard geflambeerd 

Sauté de scampi au Ricard  

14 €  (als Hauptgang 20.50 € ) 

--- 

Kleiner Salatteller mit geräucherter Ente und lauwarmer 

Preiselbeervinaigrette 

Klein saladebord met gerookte eend en lauwe cranberryvinaigrette 

Petite assiette à salade au canard fumé et vinaigrette tiède aux airelles 

14 € (als Hautgang 18€) 
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Asperge-gerechten Spargel- Empfehlungen Suggestions d‘asperges 

 

Voorgerechten 

Asperegecremesoep 

6 € 

 

Vorspeisen 

Spargelcremesuppe 

6 € 

 

 

 

entrées 

Créme d’asperges 

                       6 € 

Geräucherter Schinken mit frischem Spargel 

Gerookte ham met verse asperges 

Asperges fraiches au jambon fumé 

  12.50 € 

 

Hoofdgerechten Hauptgänge Plats principaux 

Spargel-Omelett mit Salatbeilage und Kartoffeln 

Aspergeomelet met salade en aardappelen 
Omelette aux asperges avec salade et pommes de terre 

15 € 

----- 

Pochierter Lachs, serviert mit frischem Spargel und Kartoffeln 

Gepocheerde zalm met verse asperges en aardappelen 

Saumon poché, servi avec des asperges fraiches et pommes nature 

24 € 

----- 

Geräucherter Schinken mit frischem Spargel und Petersilienkartoffeln 

Gerookte ham met verse asperges, geserveerd met gekookte aardappelen 

Asperges fraiches au jambon fumé, servi avec pommes nature 

19 € 
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Salades Salate Salades 
 

Feine Hähnchenbruststreifen mit gegrilltem Spargel auf Salat 

Fijne kippenborstreepjes met gegrilde asperges en salade 

             Salade avec des lamelles de poulet et asperges grillées        

19 € 

----- 

 

Bauernsalat (mit Bratkartoffeln, Spiegelei und Zwiebeln) 

Boerenslaatje (met gebraden aardappelen, spiegelei en uien) 

Salade paysanne (avec des pommes rissolées, un œuf sur le plat et oignons)  

 14 € 

----- 

Salatteller mit gebackenem Camembert 

Salade met gebakken Camembert 

Salade au Camembert frit 

17.50 € 

--- 

 

--- 

Salatteller mit geräucherter Ente und lauwarmer Preiselbeervinaigrette 

salade met gerookte eend en lauwe cranberryvinaigrette 

 salade au canard fumé et vinaigrette tiède aux airelles 

 (14€ als Vorspeise)  18 € 
 

 
 

Asperge als bijgerecht  

6 € 

Spargelbeilage 

6€ 

Accompagnement 

asperges  6 € 
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Aardappel in 
de schil 

Ofenkartoffel Pomme au 
four  

 

 

Ofenkartoffel mit gebratenen Champignons, Sauerrahm und 

Salatgarnitur 

met gebakken champignons, zure roomsaus en salade 

Pomme au four avec champignons sautés, crème épaisse et salade 

13 € (vegetarisch) 

--- 

Ofenkartoffel mit geräuchertem Lachs und frischem Spargel 

Aardappel in de schil met gerookte zalm en verse asperges 

Pomme au four, au saumon fumé et aux asperges fraiches 

21 € 

----- 

 

Pasta Nudelgerichte Pâtes 
 

 

 

 

Pasta Bolognese   

14 €  

----- 

Lasagne            

14 € 
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Vis Fisch Poisson 

 
Forelle Müllerin 

Boerinnenforel 

Truite meunière 

18 €   

----- 

Forelle mit gerösteten Mandeln  

Forel met geroosterde amandelen 

Truite aux amandes  

20 € 

----- 

 Scampipfanne mit Ricard flambiert    

Scampipannetje met Ricard geflambeerd 

Sauté de scampi au Ricard  

20.50 €  (als Vorpeise 14€) 

---- 

Pochierter Lachs, serviert mit frischem Spargel und Kartoffeln 

Gepocheerde zalm met verse asperges en aardappelen 

Saumon poché, servi avec des asperges fraiches et pommes nature 

24 € 

----- 
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Vlees Fleisch Viandes  
 

 

Kalbsleber nach Oma’s Rezept  

(mit Zwiebel- und Apfelringen, Püree und Apfelkompott)  

Kalfslever op grootmoeders wijze 

(met uien en appelringen, puree en appelmoes) 

Foie de veau à la recette de grand-mère 

(Aux oignons, rondelles de pommes, purée et compote) 

22 € 
----- 

Putensteak Hawaï, Pilzsoße und Beilagen nach Wahl   

Kalkoen Steak Hawaï , champignonsaus en bijgerechten naar keuze 

Steak de dinde Hawaï, suce aux champignons et  ses accompagnements au choix 

17.50 € 
----- 

Königinpastetchen mit Fritten und Salat   

Koninginnenhapje met frietjes en salade 

Vol au vent avec frites et salade 

14.50 € 

 
----- 

Gebratenes Rindersteak Beilagen nach Wahl  

Geroosterde steak, bijgerecht naar keuze 

Steak de boeuf, servi avec les accompagnements aux choix 

24 € (mit Soße 26 €) 
---- 

 

Filetsteak vom Rind, Beilagen nach Wahl  

Filet van rund met bijgerecht naar keuze 

Filet de bœuf, servi avec les accompagnements aux choix     

30 € (mit Soße 32€) 

 

 

 



www.hotel-schroeder.be 

Schnitzel „Wiener Art“ , Beilagen nach Wahl   

„Wiener Schnitzel“ (varkensvlees) bijgerecht nach keuze 

Escalope viennoise de porc, accompagnements aux choix 

14.50  €  (mit Soße 16.50 €) 
----- 

Tiroler Schnitzel (mit Tomaten und Zwiebeln überbacken, serviert mit 

Pilzrahmsoße) Beilagen nach Wahl     

Tiroler Schnitzel (met tomaten en uien overbakken, geserveerd met 

champignonroomsaus) bijgerechten naar keuze 

Escalope tyrolienne (gratiné avec tomates et oignons, servi avec sauce 

champignons) accompagnements aux choix 

18.50 € 

 

 

 

 

 

 
 

Groenten: 

Salade, appelmoes of 
daggroenten 

 
 Bijgerechten –en 

aardappelvariëteiten 

 Gebakken aardappelen, 
aardappel in de schil , 

frietjes, kroketten, gekookte 
aardappelen 

 
Sauzen 2€:  

Geroosterde uien , 
kruidenboter , champignon- 

roomsaus, pepersaus, 
zigeunersaus . 

Gemüse: 

 Salat, Kompott oder 
Tagesgemüse 

 
Beilagen- und 

Kartoffelauswahl: 

 Bratkartoffeln, 
Ofenkartoffel, Fritten, 
Kroketten, gekochte 

Kartoffeln,  
 

Soßen 2€:  

Geröstete Zwiebeln, 
Kräuterbutter, 
Pilzrahmsoße, 

Pfeffersoße, 
Zigeunersoße.   

Légumes: 

Salade, compote, ou 
légumes du jour 

 
Choix de pommes de 

terre et 
accompagnements: 

Pommes rissolées, pomme 
au four, frites, croquettes, 

pommes nature 
 

Choix de sauces 2€: 

Oignons sautés, beurre 
maitre d’hôtel, crème 

champignons, sauce poivre 
vert, Sauce tzigane 
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Voor de 
kleine honger 

Für den 
kleinen 
Hunger 

Pour la 
petite faim 

 

Gemischtes Schnittchen oder Käseschnittchen 

Gemengde Sandwich of met kaas 

              Sandwich mixte ou ou fromage  

10.50 € 

----- 

Strammer Max         

11.50 € 

----- 

Croque Monsieur          

 6 € 

----- 

Zwei Wiener Würstchen mit Brot 

Twee Weense worstjes met brood    

Deux saucisses viennoises avec du pain        

7 € 

----- 

Zwei Wiener Würstchen mit Fritten oder Kartoffelsalat  

Twee  Weense worstjes met frieten of aardappelsalade  

Deux saucisses avec frites ou salade de pommes de terre         

 10 € 

----- 

Bratwurst mit Fritten und Garnitur   

Braadworst met frieten en garnituur 

Saucisse grillée avec frites et garniture        

9.50 € 

 

 

Dessert Nachtisch           Dessert  
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Waffel mit Warmen Kirschen  

Waffel met warme kersen  

Gaufre aux cherises chaudes 5.70 € 

____ 

Warmer Apfelstrudel mit Eis und Vanillesoße 

Warme appelstrudel met ijs en vanillesaus 

Strudel aux pommes avec glace et sauce vanille        5.70 € 
----- 

Creme brulée    6.50 € 
--- 

Mousse au chocolat    6.50 €  
--- 

Dame Blanche     7,70 € 
----- 

Heisse Liebe   
Ijs met warme frambozen   

Glace aux framboises chaudes   7,70 €  
___ 

Schwarzwaldbecher  Ijs met warme krieken  
Glace aux cerises chaudes   7.70 € 

----  
Eierlikörbecher   Coupe Advocaat     8,70 € 

------ 
 

Pfannkuchen mit Eis und heißer Schokolade 

Pannenkoek met ijs en warme chocolade 

Crêpes avec sa glace et sauce au chocolat chaud       8,70 € 
----- 

Pfannkuchen auf Eis mit Grand Marnier flambiert  

Pannekoek met ijs, geflambeerd met Grand-Marier 

Crèpes avec sa glace, flambée au Grand-Marnier      11.50 € 
----- 

 
 

1 Kugel Eis --- een bolletje  ijs ---1 boule de glace      1.50 € 
+ Sahne --- slagroom --- crème fraiche       0.80 € 
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Wir geben unser Bestes Ihnen 

einen angenehmen Aufenthalt 

zu ermöglichen; sollte jedoch 

etwas nicht zu Ihrer 

Zufriedenheit sein, so bitten wir 

Sie, uns dies mitzuteilen. 

 

Wir freuen uns auf ein 

Wiedersehen. 

 

 

Wij doen ons best om u 

tevreden te stellen, mocht er 

toch iets zijn dat niet aan uw 

tevredenheid voldoet, gelieve 

ons dit dan mede te delen. 

 

Wij verheugen ons op een terugzien. 

 

Nous donnons toujours le 

meilleur pour vous satisfaire 

au maximum. 

Si jamais quelque chose ne 

vous plait pas, nous vous 

prions de le signaler. 

 

Nous nous réjouissons de vous revoir. 


